Ind'r Briih’ |

F ladle 3 50
Maultasche 173, 50
Leberspatzle 3 50

Bratstrudel V 3, 50
ond a weng}%schter o
Ka%toﬁelsupp 4,50
Brotsupp 4,50

1t omatenkremsupp 4,50
* Als kleine Mahlzeit gedacht,
nicht als Vorsuppe!

" den kloine Suppehafe
nimme nei, drom wirds
auf em Teller serviert:

"Schwiibischer Eintopf"”’

‘; Gemiiseeintopf mit

. Sp CltZ le und Beachten Sie bitte unsere

Rindﬂeisch 8, 90/ 5,90 Ausfiihrungen zu den Zusatzstoffen
Maultaschen

Maultaschen mit Spinat und am Ochseaug 12,50/ 9,50

Maultaschen gschmelzt mit Kartoffelsalat 12,50/ 9,50

Maultaschen mit Kds viberbacke 12,50/ 9,50
Maultaschen mit Vorderschinkestreifle

und Zwiebala 12,50/ 9,50
Maultaschen mit Gmiisstreifle 12,50/ 9,50

Maultaschen aufgschnitta und im Ei in der Pfann

ausbacke, drzue gebe mer an griine Salat
12,50/ 9/;0//':‘\\ ‘
Maultaschen im Schnittlauchrahm 12,50/ 9,

Maultaschenterzett 3erlei Maultaschenzubereitung
nach Threr Wahl 14,50 /10,90.

Fiir Gdste, die fleischlos leben wollen oder miissen, gibt es
obige Gerichte auch mit Gemiise-Maultaschen

- Inklusivpreise -



Oifache Gricht mit Spiitzle

Kdsspdtzle mit Schmelzzwibala

6,90/ 5,50
Krautspdtzle mit Schmelzzwibala

6,90/ 5,50
Spinatkdsspdtzle mit Schmelzzwibala

7,507/ 5,90
Spdtzle mit Linse und 1 Paar Wienerle

10,50/ 8,90

Spinatspdtzle im Schwammerlrahm mit

Krautspatzle mit Schmelzzwibala Schinkenstreifle und Kds tiberbacke
und Bratwiirstle rundrum 10,50/ 8,90

11,50/ 8,90 Spinatspdtzle in der Rahmsof3 mit zwei
Fleischkiichle drzu 11,90/ 9,50

Krautspdtzle mit Schmelzzwiebala

und am Saubuckl drzu Spinatspdtzle in Gorgonzola-Rahm mit
12,50 /9,50 Putenschinkenstreife 12,50/ 9,50

A Aligauer verstoht unter ner Schupfnudel a
handgschupfte Nudel aus em Nudelteig ; und die
zum mache des macht a Hoidearbeit. A
Wiirttemberger Schwob nennt a Bodebirenudel a
Schupfnudel und moint damit a Erdopfelnudel und
die nennt mer wieder im nordlichere bayrische
Schwobeland Baunze. Und um die schwdbische
Sprachverwirrung vollstindig zu machen,
schreibet mir in onsrer Karte von Buabespitzle
wenn mer Buabebrunzerle moinet.

Schupfnudeln

Buabespitzle mit Kraut und Schmelzzwiebala
8,90/ 6,90

gy *
\V Beachten Sie bitte unsere
\ Ausfiihrungen
zu den Zusatzstoffen!

drzu an Saubuckl
12,50/ 9,50

Buabespitzile im Zimtzucker dreht mit
Vanillesofs und Apfelmus
5,50
Schupfnudeln mit Rahmwirsing
9,50/ 7,90
Schupfnudeln mit Rahmwirsing und drzu
an Saubuckl

12,507 9,50

- Inklusivpreise -



Schwdabische Strudel

Die schwabische Strudel waren amol von der Idee her a schmackhafte
und oifache Resteverwertung. Da hat ndmlich die schwibische Hausfrau
die Restle vom Sonntagsbraten oder vom iibrigbliebene Gmiis oder beids
mitnand in an Pfannkuche eingschlage (besser gsagt: im Flidle versteckt)

und mit a paar Kisrestle iiberbacke. Mir nehmet koine Restle, mir machet
des Gmiis extra fiir die Strudel und fiir de Fleischstrudel verarbeite mir a
Frischfleisch des isch dann nimmer historisch echt, aber schmeckt besser.

Hdabermuskiichle

Hiibermuskiichle sind entstanden aus dem im Allgdiu iiblichen Habermus. Hierzu
hat die Allgiuer Hausfrau grob gemahlenes Haferschrot in der Pfanne angeroistet
und mit - wenn man es sich leisten konnte - Fleischbriihe oder Milch, sonst mit
Wasser abgeloscht und aufquellen lassen. Dann wurde oben dariiber Butterschmalz,
oder Gruibeschmalz gegossen und die Pfanne auf den Tisch gestellt. Jeder am Tisch
versuchte dann so aus der Pfanne zu loffeln, dass moglichst viel Schmalz zu seinem
Abschnitt lief.

Meinen Geschwistern und mir grauste davor, mitzuloffeln, zumal damals die Tisch-
sitten im Allgiu noch sehr rudimentdir waren, so dafp meine Grofitante heftig
schimpfend iiber uns verzogene, heikle Stadtkinder etwas von dem Hibermus in
eine andere Pfanne fiillte, mit dem Schuber in Frikadellenform brachte und so die
ersten “Hdbermuskiichle” schuf.

Wir haben die Rezeptur etwas verfeinert, aber wir weisen darauf hin, daf ,auch
wenn sie heutigen Haferschrotbratlingen gleichen, unsere Hiabermuskiichle nichts
mit diesen Zu tun haben!

Krautkrapfen

In Nudelteig gerolites Sauerkraut,




Bohnenstrudel

da werden griine Butterbohnen im Fladle versteckt,
mit Kapern und am Kas tliberbacke

Blaukrautstrudel

da wird a Blaukrautgmiis mit am Siedfleisch im Fladle versteckt
und mit Kaés tiberbacke

Linsenstrudel

da isch’s Linsegmiis mit am gselchta Bodele im Fladle
versteckt und a Kés obedrauf

Spinatstrudel

da isch der Spinat mit Eierscheible im Fliadle versteckt
und alls zam mit Kés iiberbacke

Wirsingstrudel

im Flddle isch a Wirsingsgmiis und a gsottens Bodele
versteckt und a Kis obedrauf

Fleischstrudel

da wird a Fleischbrat im Fladle versteckt und des
auf Spinatrahmspitzle mit Kés iiberbacke

Hiibermuskiichle mit Schmelzzwiebel garniert
Krautkrapfen

3 Stiick mit Schmelzzwiebel oder Speckzwiebel

3 Stiick mit Schmelzzwiebel oder Speckzwiebel
und eine Scheibe Saubuckl

11,90 / 9,50

11,90 /9,50

11,90 / 9,50

11,90 /9,50

11,90 / 9,50

12,50 / 9,50

12,50 / 9,50

9,90
12,90



Ond wenn D'r in dr Karte etz hier
ankomme seid ond immer no it wisset was
nehme, na bschtellet er oifach a

"Schwibisches Gemdlde'" da sind bei

zwei Fleischkiichle mit Schwammerlrahm a
garnierte Maultasche, Buabespitzle,
Krautspdtzle und griiner Salat

15,90/10,90

* Beachten Sie bitte unsere

Ausfiihrungen
zu den Zusatzstoffen!

S T—a
=== Sonstige Gricht mit em Floisch

"Schwdbischer Linseteller"
da gebe mr zu de Linse und de Spatze an Saubuckl, a gselchts Bodele und a
Wienerle 15,90/ 11,90

* "Schwdbisches Schlachtpfinnle”

da isch auf unsere guete Krautspatze alls was zu em Schlachtessa

g  hort: a Blunza, a Leberwurscht, a Kesselfloisch und a paar abgschmelzte
Leberspdtzle 16,50

"Schwdbischer Zwiebelrostbraten"
da wird a schone Scheibe aus em Rostbeef schon anbrote
mit rosche Rostzwiebala auf Krautspdtzle serviert 17,90/ 13,50

Schweineriickensteak drzu Kdsspdtzle 16,50/ 12,50
mit Schmelzzwiebala, Krduterbutter

* Schweinenackensteak mit Krduterbutter, Buabespitzle, Bohnen 16,50

"
* Bei den Gerichten, bei denen keine ié Q
Kleinportion moglich ist, und nur dort
geben wir auch gerne einen zweiten Teller,

so daB Sie sich die Portion teilen konnen! -

f""‘l;r,pct("
(]

L
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Ond wenn D’r in dr Karte etz hier
ankomme said ond immer no it wisset was
nehme, na bschtellet er oifach a

" Schwabisches Gemalde" da sind bel
2wel Fleischkichle mit Schwammerlrahm a
garnierte Maultasche, Buabespitzle,
Krautspatzleund griner Salat

* Beachten Sie bitte unsere 15,90/10,90

Ausfuhrungen
-y Zu den Zusatzstoffen!

-~ —==" Songtige Gricht mit em Floisch

" Schwabischer Linseteller”
da gebe mr zu de Linse und de Spatze an Saubuckl, a gselchts Bodele und a
Wenerle 15,90/ 11,90

* " Schwabisches Schlachtpfannle”

da isch auf unsere guete Krautspatze alls was zu em Schlachtessa

g hort: a Blunza, a Leberwurscht, a Kesselfloisch und a paar abgschmelzte
Leberspatzle 16,50

" Schwabischer Zwiebelrostbraten”
da wird a schine Scheibe aus em Rostbeef schon anbrote
mit résche Rostzwiebala auf Krautspétze serviert 17,90/ 13,50

Schweinerlickensteak drzu Kasspétzle 16,50/ 12,50
mit Schmel zzwiebala, Krauter butter

* Schweinenackensteak mit Krauter butter, BuabespitZ e,\l‘Bohnen 16,50
&
* Bel den Gerichten, bei denen keine ié Q

Kleinportion moglich ist, und nur dort
geben wir auch gerne einen zweiten Teller,
so dal3 Sie sich die Portion teilen kénnen! __

AR




Schwel nebraten vom Hals mit Spatzle und Bohnen 12,50/ 9,50

Schwabischer Sauerbraten (vom Rind ), 12,50/ 9,50

Spétzle, Blaukraut

Sedfleisch ( vom Rind ) mit GmUsstreifle 12,50/ 9,50
In der Brih, drzue a Brot

Portion Goulasch ( vomRind ) mit Spatzle 12,50€ /9,50 €

Portion Goulasch (vomRind ) “ Szegedin” 12,50 € /9,50 €

mit Krautspatzle

g
d A
e
Sal ate Euro
Grolder gemischter Salat 7,90
Grolser griner Salat | 5,50
Gemischter Salat 4,50
Griuner Salat 3,50

Portion Kartoffel sal at 3,50




Sicher sind Ihnen die zweierlei Preise bel Len aericirie
haben die Erfahrung gemacht, daﬁ ’?-"A:j»'f den gleiche Appetlt haben wie der
‘ P Y fen’ gleichmiifig erstreckt,
\Moglichkeit sich zu

= ‘*Unkeré Vierdauungﬁﬂz eh[ o ‘ | B=ipng
vorher: - Schwabzs’é@ﬂp@rmf( Most mit Wzllzams ) 5cl il 2 50

Noilly Prat ( trockener '*&nzgﬂ&c = 300
nachher: Obstler 50% 201 = 2,50
Williams Crist 40% 2cl 2,50
Mirabellenbrand 40% ch ' 2,50
Zwetschgenbrand 40% 2cl = - 2,50
Amaro Averna 32% 2cl e 3,--
Tasse Kaffee = 1,80
Tasse Espresso -~ — 1,80
Tasse Milchkaffee ~ 2,80
Tasse Cappuccino — 2,80
1asse heifse Schokolade ( lechkakaogetmnk) 2,80
Schwarztee, Darjeeling, Earl Grey, Assam, English Breakfast 1,80
Griiner Tee = 1,80
Kamille, Pfefferminz, Hagebutte | 1,80

Inklusivpreise



Getrdnkekarte

Liebe Giiste, leider erwartet man von einer Weinkarte, dafy der Wirt die
angebotenen Weine nach allgemein iiblichen Standards bewertet. So
habe ich, aufier, daf ich einige neue Weine ins Angebot genommen
habe, auch die von den Kellereien angegebenen Beschreibungen der
Weine in die Karte itbernommen. Wundern Sie sich also nicht, wenn Stje
lesen: “.....Aromen von Grapefruit, oder Brombeere, Holz oder gar
Leder.“  Ich versichere Ihnen, die Weine sind nicht anders, ich habe
alle probiert. Auch wenn von Beeren, Holz und Grapefruit die Rede ist,
sie schmecken alle nach Wein. Und wenn manches Viertele auch
schmerzhaft teuer ist, ich weifs warum ich den Wein in die Karte
aufgenommen habe. ( Wegen des Geldes natiirlich! v ) Probieren

Sie, es wird Sie keiner enttiuschen!

Aber bevor wir zu den Weinen kommen:

ebbes Schwabisch's

Bekanntlich war der Siindefall ja it passiert, wenn der Adam a Schwob

gwea wir. No hitt' er nimli den Opfel it gessa, sondern gmoschtet. Mir
hand en edle Moscht, idealerweise mit circa am 1/3 Birneanteil, -was wir

leider nur selten erreichen,- ond den verkaufe mer:

Warnung: Dieses Getrank hat 8% Alkohol !

0,25 Itr Moscht 2,10 €
0,5 Itr Moscht 3,20 €
Weinschorle weill oder rot 0,25 1tr 2,90 €

sauer mit Mineralwasser oder sufy mit Zitronenlimo



Rorweine Euro/0,25ltr

Abruzzo Iltalien

*er Predella Montepulciano d'Abruzzo trocken DOC 3,90
dem Wirt sei Schoppen

intensives Rubinrot mit violetten Reflexen.In der Nase weinig, trocken. Am Gaumen ein trockener, vollmundigen
Geschmack mit weichen Tanninen und Noten von Heidelbeeren, gut ausgewogen. Dieser Wein fiir den tdglichen

Genuss ist ein sehr guter Begleiter zu Braten, gegrilltem Fleisch und herzhaften Suppen.

Campania Italien
*er Aglianico Beneventano ( Indicazione geografica tipica ) 5,90

dem Wirt sei Gniefierle ( der “Gottliche)  Ausdrucksstarke Frucht und feine

Aromen von Holz, Waldbeeren und Leder. Leicht wiirzig mit guter Struktur. Eine saftige,

intensive Frucht mit langem, weichem Abgang.

Wiirttemberg Deutschland

*er Fiirstenfafp  Trollinger mit Lemberger QbA ( Fiirstenfass ) 5,30
Vollmundiger, farbkrdftiger Rotwein mit blumigem Bukett und wiirzigem Aroma. Im
Geschmack mild fruchtig und ausgewogen.

*er Fiirstenfafp  Samtrot QbA ( Fiirstenfass ) 5,20

milder, wie der Name bereits sagt samtiger Weingenufs ( Kaffeekrdnzchen-Wein )
*er HeilbronnerStaufenberg Trollinger trocken QbA ( Genossenschafts-
-kellerei Heilbronn ) 5,70

Der Trollinger ist seit dem 18. Jahrhundert in Wiirttemberg heimisch. Die Trollingerrebe kann

nur in die besten Rebanlagen gepflanzt werden und ist eine spiit reife Sorte, die sich im Glase

frisch und lebendig zeigt.

Mild mit abgerundeten Fruchtaromen, samtig mit einer harmonisch eingebundenen Sdure.
*er Endersbacher Wartbiihl Lemberger QbA trocken 5,90

Der offizielle Name ist ,, Blaufrdnkisch , und sehr wahrscheinlich stammt die alte Sorte
auch aus dem Westen des ehemals sehr grofien Frank(en)reichs.
Genussempfehlung: Der herzhafte Lemberger passt prima zu traditionellen

schwibischen Gerichten.

Inklusivpreise



Weifs- und Rosé-Weine

Italien

Unser Hausschoppen

Ca' Ernesto

*er Pinot Grigio Delle Venezie IGT 4,90

Hellgelb mit goldenen Reflexen zeigt sich der Pinot Grigio delle Venezie. Das Bouquet verwéhnt mit
einer herrlich fruchtigen Aromenvielfalt von Birne, Pfirsich, Melone und Feigen. Ein geschmeidiger

trockener Wein mit fruchtigem Korper

Deutschland
Wiirttemberg

*er Verrenberger Goldberg Riesling trocken ( Fiirstenfass ) 5,30
Mit einer leicht mineralischen Note mundet dieser vollig durchgegorene Wein besonders rassig und
trocken. Im Duft frisch und fruchtig, im Geschmack krdftig, saftig und fein strukturiert. Seine Aromen

erinnern an Apfel und Pfirsich.
*er Verrenberger Lindelberg Grauburgunder trocken ( Fiirstenfass ) 5,30

Feinrassiger spritzig frischer Weiffwein mit charmantem Bukett. Das Aroma erinnert etwas an

Grapefruit und Birne. Im Geschmack mundet er trocken, fruchtig und nachhaltig

Rose

*er Verrenberger Lindelberg Rosé trocken ( Fiirstenfass ) 4,90
Lachsfarbender Rosé mit elegantem Bukett, fruchtiger Fiille und gehaltvollem Kérper. Sein Aroma
erinnert etwas an getrocknete Pflaume und Melone. Im Geschmack mundet er feinherb und spritzig bei

einer angenehm milden Sdure.

Baden / Bodensee

weify

*er Meersburger Rivaner QbA 5,30

Fruchtige Spielart des Bodensee Miiller Thurgau mit betonter Riesling-Note, leicht mussierend

*Die Jahrginge erfahren Sie auf Anfrage



Lindauer Bio-Weine

Mduller-Thurgau
Lindauer Spitalhalde

Der klassische Seewein. . S :
Ausdrucksvoller Solist oder einfach schoner An baL]geblet Warttember 9

Essensbegleiter. Frische, saftige Aromen begleiten Bereich Bayrischer Bodensee
Fisch und Spargel, genauso wie gute Brotzeiten.

Deutscher Qualitatswein
AP.Nr. 7043-001-14
Enthalt Sulfite

TERESA DEUFEL Q, @ 12% vol 0,751 18,50€

Abflller: Teresa Deufel | Schachener Stral3e 213 | D-83131 Lindau

www.teresadeufel.de

Johanniter
Lindauer Spitalhalde

gepaart in einem harmonischen StiRe-Saure-Spiel. ~ Anhaugebiet Wirttemberg
Ein anregendes und facettenreiches Erlebnis! Bereich Bayrischer Bodensee

Fruchtige Aromen und kecke Saure,

Deutscher Qualitatswein DE-0K0-006
Deutsche

AP.Nr. 7043-003-14 L::l b

Enthalt Sulfite

TERESA DEUFEL QP @ 12% vol 0,751 19,90€

Abflller: Teresa Deufel 1 Schachener Stral3e 213 | D-88131 Lindau




Getrankekarte

Limonaden und Sdfte

*Beachten Sie bitte unsere Extraseite:Erlauterungen zu den Zusatzstoffen

0,2 Iltr
0,5 Itr
0,5 Itr
0,25 Itr
0,5 Itr
0,5 Itr

0,5 Itr

Apfelschorle (Apfelsaft mit Mineralwasser)

Apfelschorle (Apfelsaft mit Mineralwasser)

Schwarze Johannisbeer-Schorle

KRUMBACH Apfel-Kirsch-Schorle
S
0,25 Itr Teinacher Mineralwasser Goemet
Teinacher Mineralwasser Gowinet
Teinacher Mineralwasser  Gowumer [

0,7 ltr
0,5 Itr

Leitungswasser

Leitungswasser ist das in Deutschland strengst kontrollierte Lebensmittel

Euro

1,90
3,00
3,00
1,90
3,50
3,00

1,90
2,90

3,90
0,00

Im Ubrigen sind wir nicht enttiiuscht, wenn Sie die kostenlose Wassergabe im Trinkgeld beriicksichtigen

0,2 ltr
0,2 Itr
0,2 Itr
0,25 Itr

0,5 Itr

0,2 Itr

Apfelsaft

Orangensaft

= ..."~ = WY
@J ohannisbeernektar, schwarz

Apfelsaft naturtriib, direkt vom Obsthof Jager

Apfelsaft naturtriib, direkt vom Obsthof Jager

ﬁ“?pﬁ;/ Bitter Lemon, chininhaltig

A’

Inklusivpreise-

1,80

2,20

2,20

2,50

4,50

2,50
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Das urspriingliche Bier in Bayern ist das dunkle Bier. Dieses Getrink
war auch gemeint, als am 24.April. 1516 Herzog Wilhelm IV. auf dem
Landstiindetag zu Ingolstadt das bayerische Reinheitsgebot, das ilteste
geltende Lebensmittelgesetz der Welt erliefs. Somit ist dies das einzige
Getrink, das wirklich den Namen Bier verdient. Bei uns bekommen Sie
aus dem Fass von der Simmerberger Braumanufaktur das ""Rodler"
ein ungefiltertes, sogenanntes Kellerbier und das “Simmerberger Gold”
naturtriib, ein charaktervolles, fiir die Region typisches helles Exportbier.
Sie miissen sich nicht blind entscheiden, verlangen Sie eine Kostprobe!

Werd. Al Vit
Betrs by
e

Urkunde zum Reinheitsgebot

Unsere beiden Fafbiere

( .Simmct[,ctn

BRADMANUF

#ha§da

\  Goldnaturtriib /5

Helles Exportbier

naturtriib
0,5 Iltr 3,20 €

0,31ltr 2,50€

Rodler 0,5 Itr 3,20 €
Rodler 0,3 1Itr 2,50 €

Aus der Flasche, aber genauso gut

T B

fohrenburger

L (Dhne
Alkohol}ei Radler siify oder sauer”
Pils 0,33 Itr 2,50 € 0,5 Itr 3,20 € 0,5 ltr 3,20 €
Weizenbiere aus dem Allgdu

-

rberg

=2
AR

N
i

ceizen

Hefeweizen Hefeweizen dunkel Hefeweizen leicht Hefeweizen alkoholfrei
0,5 ltr 3,20 € 0,5 ltr 3,20 € 0,5 ltr 3,20 € 0,5 ltr 3,20 €



